Seda Erman, Uzun dénem profesyonel ascilik egitimini tamamlayip, ispanya’da
Michelin yildizli bir restoran dahil olmak izere yogun mutfaklarda calismistir. Uc sene
dnce istanbul Bilgi Universitesi Ascilik Bélimi’'nde 6gretim gérevlisi olarak calismaya
baslamis ve bu esnada yine Universiteler ve cesitli egitim kurumlarinda workshoplar
vermeye devam etmistir. Es zamanli olarak restoran ve menu danismanligi yapmakta
olan Seda Erman, gida kimyasi basta olmak Uzere teknik ve detay bilgiler paylastigi
YouTube kanalini kuvvetli bir arsiv niteliginde tasarlayarak, sosyal medya Uzerinden de
bu alanda suzilmus ve dogru bilginin ne kadar 6nemli oldugunu ve fark yarattigini
gostermeyi amaclamistir.



